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Antica Trattoria D Pretro
Osterin del Gallo e della l/a[/»c

LUNEDI 14 MAGGIO

Entrée: Tocchetti di patate con zafferano, cipolla
ramata di Montoro e formaggio

Osteria del Gallo e della Volpe

Vino in abbinamento: Coda di Volpe 2006 Terredora

Antipasto: Parmigiana estiva con mozzarella

di Vannulo e crema di basilico

Osteria del Gallo e della Volpe

Vino in abbinamento: Fiano di Avellino D.0.C.G. Terre di
Dora 2006 Terredora

Zuppa: Vellutata di fagioli tondini di Volturara

con verdure di campo

Osteria del Gallo e della Volpe

Vino in abbinamento: Greco di Tufo D.0.C.G. Terre degli
Angeli 2006 Terredora

Primo: Paccheri “Baronia” ai sapori dell’orto (all'acciaccata)
Antica Trattoria Di Pietro

Vino in abbinamento: Greco di Tufo D.0.C.G. Terre degli
angeli 2006 Terredora

Secondo: Spezzatino di coniglio

Antica Trattoria Di Pietro

Vino in abbinamento: Fiano di Avellino Campo Re D.0.C.G.
2004 Terredora

Dessert: Zuccotto con crema allo zabaione
Osteria del Gallo e della Volpe

Piccola pasticceria - Antica Trattoria Di Pietro
In abbinamento: Passito di Fiano Terredora




