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La Locanda o Bu

Antipasto: Piedino di maiale con salsa alla senape, mosto
cotto di aglianico e insalatina di primavera

La Locanda di Bu

Vino in abbinamento: Fiano di Avellino D.0.C.G. 2006
Cortecorbo

Zuppa: Zuppa di cipolle ramata di Montoro con
caciocchiato di Ariano e pane croccante
La Maschera Locanda d’Autore

Vino in abbinamento: Fiano di Avellino D.0.C.G. 2006
Cortecorbo

Primo: Ravioli di ricotta manteca e menta in guazzetto
di pomodoro € olio di ravece

La Locanda di Bu

Vino in abbinamento: Greco di Tufo D.0.C.G. Terre degli
angeli 2006 Terredora

Secondo: Suprema di pollo d’aia alle noci con erba
“sciatizza” saltata all’olio di ogliarola

La Maschera Locanda d’Autore

Vino in abbinamento: Aglianico d’lrpinia Le Fole1.G.T. 2005
Cantina Giardino

Dessert: Il dolce di Podolica, nocciole, cioccolato

fondente e peperoncino
La Maschera Locanda d’Autore

La crema e il caffé - La Locanda di Bu

Piccola pasticceria - La Locanda di Bu
In abbinamento: Passito di fiano Terredora




